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是的菜館では本格中国料理をお楽しみいただけます。本場中国の調理経験と営養薬膳師の資格を持つ料理人と中国での国家資格をもつ中国麵点師の本格飲
茶をお料理とともにお楽しみ頂けます。お部屋も少人数様から宴会場もご用意させて頂き、WEB会議や総会・同窓会・歓送迎会・忘新年会など1年にわたり毎年多
くのお客様にご利用頂いております。お客様がまた来たいと思える是的菜館を目指しスタッフ一同頑張ってまいります。

株式会社ハオチーワン(中国料理 是的菜館）
住所：滋賀県近江八幡市中村町21-6 グリーンホテルYes近江八幡内
TEL：0748-34-3700   FAX：0748-34-3701
HP：http://www.haochi-1.net　設立：2016年6月　資本金：100万円
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三方よし！！でフードエコ・プロジェクトとは・・・
滋賀県では、近江商人が昔から大切にしていた、売り手よし・買い手よし・世間よしの「三方よし」の精神をもとに「三方よし！！でフードエコ・プロジェクト」
に取り組んでいます。ちょっとした心がけで売り手よし！買い手よし！環境よし！と誰もが笑顔で「よし!!」となるプロジェクトに、ぜひご協力ください。

業種：中国料理是的菜館は少人数様からご利用頂けるレストランと約140名様（2階フロ
ア完全貸切立食200名様）収容の宴会場をご用意致しております。レストランではデザ
ート・食後のお飲物がセットになったお得なランチセットとランチコース、ディナーは旬
の食材を使用したコースと単品料理、宴会場では飲み放題付のプランや会議などのご
利用も頂いております。

シーダサイカン

食品ロス削減の
取組紹介 中国料理 是的菜館（近江八幡市）42vol.

無駄のない食材の確保と食材の使い切り、
テイクアウトの活用

　中国料理 是的菜館（シーダサイカン）は地元
食材で本格中国料理をお楽しみ頂けます。ランチ
タイムはデザートまでついたお得なランチセットと
人気料理を集めたコース料理、ディナータイムは
豊富な単品メニューと豪華なコース料理、飲み放
題の付いた宴会プランは各団体様にご好評頂

き、レストランで
の少人数様の
個室利用から
１４０名様がご利
用頂ける宴会場
もご用意致して
おります。

　料理のボリュ－ムもあり食べきれない料理を廃
棄する事があり、お客様にお持ち帰り頂く取組を
始めました。また、事前に料理のボリュームがある
事をお伝えするように致しました。お持ち帰りでき

ることをお客様に
大変喜んで頂き、
また料理のご注文
のしすぎも無くなり
フードロスが削減
出来ました。
　料理のボリュームも好評を頂いておりますが、
全てのお客様がテイクアウトできるわけではあり
ませんので、今後はお客様にご満足いただける
様に料理の量の調整もさせて頂き、よりお楽しみ
頂ける料理とおもてなしと居心地のよい空間づく

りに努めさせ
て頂きます。

シーダサイカン


