
　コアユは琵琶湖で最も多く採られている魚です。

琵琶湖で育つアユは、大きさが10cm程度とやや小さいことから

「コアユ」と呼ばれています。

　「湖魚の佃煮」など、コアユをはじめとする琵琶湖の魚を使った

「湖魚料理」は古くから食べられている湖国滋賀を代表する味覚です。
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