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有毒部位の除去

可食部と不可食部の分離

生殖巣（卵巣、精巣）判別

識別試験 調理技術試験処理技術試験
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滋賀県ふぐ調理師試験の内容（ふぐ条例規則、要領）
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調理技術試験を除
いた場合でも、食
の安全項目の実技
試験は現行どおり
のため、食の安全
は確保される。


