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       (1) 食品中に残留する農薬等の基準に係るポジティブリスト制度について 
 
      ───────────────────────────────────  
 
            (2) 「滋賀県食品自主衛生管理認証制度<S-HACCP>実施要綱（案）」に 
                   対するご意見・情報の募集について 
 
      ───────────────────────────────────  
 
            (3) 「平成１８年度滋賀県食品衛生監視指導計画(案)」に対する 
          ご意見の募集について 
 
           ─────────────────────────────────── 
 
            (4)  食品回収情報 （ H17.12.30 ～ H18.2.6 ）〔省略〕 
 
    ┗ ─────────────────────────────────── ┛ 
 
                    
◎◆ 食品中に残留する農薬等の基準に係るポジティブリスト制度について ◆◎ ∞∞∞∞∞∞∞∞∞  
                    vvvvvvvvvvvvvvvvvvv 
 
 
    平成１７年１１月２９日、食品に残留する農薬、飼料添加物および動物用医薬品に関する 
   ポジティブリスト制度に係る関係法令が公布され、平成１８年５月２９日より施行されること 
   となりました。                """""""""""""""""""   
 
 【公布された主な関係法令】  
 
  ○食品衛生法第１１条第３項の規定により人の健康を損なうおそれのない量として厚生労働大臣 
   が定める量を定める件（平成１７年厚生労働省告示第４９７号） 
 
  ○食品衛生法第１１条第３項の規定により人の健康を損なうおそれのないことが明らかであるも 
   のとして厚生労働大臣が定める物質を定める件（平成１７年厚生労働省告示第４９８号）  
 
  ○食品、添加物等の規格基準の一部を改正する件（平成１７年厚生労働省告示第４９９号） 
 
 
 【ポジティブリスト制とは？】 
  
   一般的に『ネガティブリスト制』と『ポジティブリスト制』という二つの考え方があります。 
   
  『ネガティブリスト制』：原則規制がない状態で、規制するものについてリスト化する方式 
   
  『ポジティブリスト制』：原則規制（禁止）された状態で、残留等を認めるものについて 
              リスト化する方式 
 
 
 
 【食品に残留する農薬等へのポジティブリスト制度の導入】 
 
  《 現行の規制 》 
 
     ◎食品の成分に係る規格（残留基準）が定められているもの 
        〔２５０農薬、３３動物用医薬品等に残留基準を設定〕 



      → 残留基準を超えて農薬等が残留する食品の販売等を禁止 
 
     ◎食品の成分に係る規格（残留基準）が定められていないもの 
      → 農薬等が残留していても基本的に販売等の規制はない 
 
  《 ポジティブリスト制度の導入後 》 
 
     ◎食品の成分に係る規格（残留基準）が定められているもの［７９９農薬等］ 
     〔ポジティブリスト制度の施行までに、現行法第１１条第１項に基づき、農薬取締法に 
      基づく基準、国際基準、欧米の基準等を踏まえた基準を暫定的に設定＋農薬取締法に 
      基づく登録等と同時の残留基準設定など残留基準設定の促進〕 
      → 残留基準を超えて農薬等が残留する食品の販売等を禁止 
 
     ◎食品の成分に係る規格（残留基準）が定められていないもの 
     〔人の健康を損なうおそれのない量として厚生労働大臣が一定量を告示〕 
      → 一定量(0.01ppm)を超えて農薬等が残留する食品の販売等を禁止 
 
     ◎厚生労働大臣が指定する物質［６５物質］ 
     〔人の健康を損なうおそれのないことが明らかであるものを告示〕         
      → ポジティブリスト制度の対象外 
   
 
 【加工食品の取扱い】 
 
  ○コーデックス基準が設定されている加工食品は、暫定基準が設定されています。 
 
  ○暫定基準が設定されていない加工食品は、まず一律基準をもって判断し、個別に違反の蓋然性が 
   検討されます。 
 
  ○暫定基準が設定されていない加工食品のうち、残留基準に適合した原材料を用いて製造又は加工 
   されたものは、原則として、販売等を可能とします。 
   
  ○乾燥等の加工を行った食品の監視指導では、水分含量をもとに試算した値により原材料での違反 
   の蓋然性を推定するなど、効率的な手法を用いることとしています。 
 
 
 【ポジティブリスト制度に関する情報等】 
 
   厚生労働省 HP で提供されています。 
 
     http://www.mhlw.go.jp/  
      → 分野別（食品） 
      → 食品安全情報  
      →  分野別施策 
      → 食品中の残留農薬等のページ 
   
    
 
◎◆ 「滋賀県食品自主衛生管理認証制度<S-HACCP>実施要綱（案）」に対する  
                                          ご意見・情報の募集について ◆◎ ∞∞∞∞∞∞ 
 
     平成１６年３月に策定しました「滋賀県食の安全・安心アクションプラン」において、営業者に 
    よる自主的な衛生管理の高度化を図るため、最も有効な手法とされているＨＡＣＣＰ（ハサップ） 
    の理念を取り入れた本県独自の食品自主衛生管理認証制度（通称Ｓ－ＨＡＣＣＰ）の創設について 
    明記したところです。 
 
     現在、一部の食品企業ではＩＳＯ９０００シリーズや５Ｓ（ゴーエス）運動、国による総合衛生 
    管理製造過程の承認制度などが積極的に導入されていますが、県内食品製造業の全体を見渡した時、 
    多様かつ複雑多岐にわたる安全確保の取り組みに対し、具体的で実行可能な衛生管理の仕組みづく 
    りが求められています。 
 
     こうした状況下において、県内で製造される食品の安全性の確保に寄与できるよう自主衛生管理 
    認証制度の実施要綱を策定し、衛生管理水準の向上促進に取り組むことといたしました。 
 
     つきましては、「滋賀県食品自主衛生管理認証制度実施要綱（案）」を公表しますので、県民の 
    皆さんのご意見・情報を下記によりお寄せください。 
 



     お寄せいただきましたご意見・情報を十分に考慮して、この実施要綱を策定し、ご意見・情報に 
    対する滋賀県の考え方と併せて公表することとしております。 
     なお、個々のご意見・情報には直接回答いたしませんので、あらかじめご了承願います。 
 
 
   ■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■ 
   ■                                        ■ 
   ■ １ 公表資料                                 ■ 
       ━━━━━━ 
           （１） 「滋賀県食品自主衛生管理認証制度（S－HACCP）の創設」   
           （２） 「滋賀県食品自主衛生管理認証制度実施要綱（案）」 
    
     ２ 公表方法 
     ━━━━━━         
             前記資料を生活衛生課食の安全推進室、広報課県民情報室および 
            各地域振興局地域健康福祉部（各保健所）に備え付け、かつ、県の 
            ホームページに掲載します。 
      → http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/210ikenbosyu.htm 
    
     ３ 意見・情報の募集期間 
     ━━━━━━━━━━━━ 
            平成１８年２月７日（火）から平成１８年２月２８日（火）まで  
               
     ４ 意見・情報の提出方法および提出先 
     ━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
            ○ 郵送  〒５２０－０８３４ 大津市御殿浜１３－４５ 
                 滋賀県衛生科学センター内食品安全監視センターあて 
            ○ ファックス  ０７７－５３７－８６３３ 
            ○ 電子メール  shokuhin@pref.shiga.lg.jp   
          
     ５ その他 
     ━━━━━ 
             ご意見・情報を提出いただく様式は任意としますが、住所、 
            氏名、電話番号を明記してください。 
            （ご意見・情報の内容以外は公表しません。） 
   ■         また、ご意見・情報は、日本語で提出してください。      ■ 
   ■                                       ■ 
   ■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■ 
 
 
           
◎◆ 「平成１８年度滋賀県食品衛生監視指導計画(案)に対するご意見の募集について ◆◎ ∞∞∞∞∞    
   食品衛生法第２４条の規定に基づき、「平成１８年度滋賀県食品衛生監視指導計画（案）」を 
  作成しましたので、その内容を公表し、広く県民の皆さんからのご意見を下記により募集します。 
   お寄せいただきましたご意見については、これに対する滋賀県の考え方とともに整理した上で 
  公表することとしております。 
   なお、個々のご意見に直接回答はいたしませんので、あらかじめご了承願います。 
 
 
   ■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■ 
   ■                                        ■ 
   ■ １ 公表する資料                               ■ 
       ━━━━━━━━ 
            平成１８年度滋賀県食品衛生監視指導計画（案） 
 
      ２ 公表方法 
     ━━━━━━  
             生活衛生課食の安全推進室、広報課県民情報室および各保健所に 
            備え付け、また、県のホームページに掲載します。 
            → http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/ 
 
     ３ 意見・情報の募集期間 
     ━━━━━━━━━━━━  
            平成１８年２月１日（水）から ２月２８日（火）まで 
 
      ４ 意見・情報の提出方法および提出先 
     ━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 



           （１） 郵 送：〒520-8577 （住所不要） 
                   滋賀県県民文化生活部生活衛生課 食の安全推進室 
           （２） ファックス：０７７－５２８－４８６０ 
           （３） 電子メール：cr00@pref.shiga.lg.jp 
  
     ５ その他 
     ━━━━━ 
           （１） ご意見を提出していただく様式は特に定めていませんが、 
              住所、氏名、電話番号を明記してください。 
               なお、個人情報については、本計画策定のために使用する 
              こととし公表することはありません。 
   ■       （２） ご意見は、日本語で提出してください。          ■ 
   ■                                       ■ 
   ■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■ 
 
 
                 
◎◆ 食品監視センターの所在地・連絡先 ◆◎ ∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞∞  
 
   〒５２０－０８３４  
     滋賀県大津市御殿浜１３番４５号（衛生科学センター内）  
      ＴＥＬ ： ０７７－５３１－０２４８  
      ＦＡＸ ： ０７７－５３７－８６３３    
       Email ： shokuhin@pref.shiga.lg.jp  
       http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/00top.htm  
     
   ≪交通案内≫  
     ＪＲ石山駅北口下車 徒歩１０分  
     京阪電車石山坂本線粟津駅下車 徒歩５分  
    
    
           
       ◆───――――――－- -  -通信編集担当より-  - - -－――――――───◆  
                   
                まもなくトリノオリンピックが開幕します！    
      ガンバレ       私も眠い目をこすりながら、毎夜日本選手のみなさんを 
        NIPPON！！     応援したいと思います!(^^)! 
 
                    さて、準備を進めてきましたＳ-ＨＡＣＣＰですが、 
          へ         先日（原案）から（案）に昇格しました。   
         ／  ‾＼        しかし、まだまだみなさまのご意見等を参考に  
        ／  ノ| , ‾へ＿      しながら、手直しが必要かと思います。   
      ／‾ ノ|  ,'   ‾~へ_        どうか忌憚ないご意見を  
     _／ ノ|  ”,  ''     ‾^～ 、      よろしくお願いします。  
    ~ ノ|   '   ♀  ○    ^ ＼_∧Λ∧ 
    ノ|   ○  ♀   /冂＼ ♀  ∧Λ ‾~∧ΛΛ 
       ／Ｖ冂Ｖ＼    ／ 囗 /     ∧ Λ∧ ∧ へ＿ 
      ／  囗  ＼   ／/            ∧  Λ∧   
     ^   //    ^  / / 
        ｜|／  ⊂ニ二二二つ 
       ／／ 
      ｀｀ 
 
                ★☆ 通信の愛称『ぷちリス』とは・・・ ☆★   
                  事業者のみなさまとの小さなリスコミの場となれば。。 
                 の想いから命名いたしました。 
 
 
      ※ 皆様に役立つ情報満載の通信にしていきたいと思いますので 
       みなさまからのご意見・ご感想を下記アドレスまでお寄せ下さい。 
                             
            Email：shokuhin@pref.shiga.lg.jp  
                   ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
 
     また、食品衛生に関するもっと詳しい情報を知りたい方は、滋賀県ホームページ  
    の食の安全情報にアクセスしてください。 
                 ↓  ↓  ↓  



            http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/ 
 
 
     なお、『ぷちリス』バックナンバーは食品安全監視センターＨＰに掲載中です！ 
                      ↓  ↓  ↓ 
      http://www.pref.shiga.jp/e/shoku/01anzen/center/301putirisu.htm 
              
   ◆───――――――－- -  -        -  - - -－――――――───◆  
  


